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ANEXO I

ORGANIZACION Y DISTRIBUCION HORARIA

Los médulos profesionales se organizan en dos cursos scadémicos. Su distribucion en cada uno de ellos y Ia asignacion horania semanal se concreta

4 conbinuacion:

- =1 ; Centro de
Centro Educativo Trabajo
Duracion [ —
. fesi del Curso 2°
Modulos profesionales curriculo i - g,_g MY
(horas) | poras/semanales 1'y2 3" trimestre
trimestres horas
horas/semanales

0150. Operac(nones bésicas en bar- 264 4

cafeteria.
0151, Operaciones basicas en 330 10

restaurante,
0152, Servicios en bar-cafeteria. 147 7
0153, Servicios en restaurante y 252 12

eventos especiales.
0154, El vino y su servicio. 63 3
0045, Ofertas gastronémicas. 105 5
0155. Técnicas de comunicacion en % 3

restauracion.
0031, Seguridad e higiene en la 66 2

manipulacion de alimentos. i
0156, Inglés. 132 4 '
0157. Formacién y orientacién laboral, 99 3 ;
0158, Empresa e Iniciativa 63 3 ‘

emprendedora. |
0159, Formacion en centros de '

trabajo. 580 380 ;

TOTAL 2,000 30 30 380 j

Duracion: 2000 horas (2 cursos académicos, 1620 horas en
centro educativo y 380 horas en el centro de trabajo).

Competencia general:

La competencia general de este titulo consiste en realizar las
actividades de preparacion, presentacion y servicio de
alimentos y bebidas, asi como las de atencién al cliente en el
ambito de la restauracion, siguiendo los protocolos de calidad
establecidos y actuando segun normas de higiene, prevencion
de riesgos laborales y proteccion ambiental.

Entorno profesional:

Este profesional desarrolla su actividad profesional, tanto en
grandes como en medianas Yy pequefias empresas,
principalmente del sector de hosteleria, aunque también puede
trabajar por cuenta propia en pequefios establecimientos de
restauracion. Esta profesion se desenvuelve en sectores y
subsectores productivos en los que se desarrollan procesos de
elaboraciéon y servicio de alimentos y bebidas, como seria el
sector de hosteleria y, en su marco, las areas de hoteleria y
restauracion  (tradicional, moderna y colectiva). Las
ocupaciones y puestos de trabajo mas relevantes son los
siguientes:

» Camarero de bar-cafeteria o restaurante.

+ Jefe de rango.

* Empleado de economato de unidades de produccion y
servicio de alimentos y bebidas.

* Barman.

* Ayudante de sumiller.

* Auxiliar de servicios en medios de transporte.



Requisitos de acceso

Via
accasn

GRADO MEDIO

Yo
reserva

1

Titulo de Graduado en Educacion Secundaria Obligatoria (LOE/LOMCE)

&0 %

2

Titulo Profesional Basico

30 %

Titulo de Graduado en Educacion Secundana (LOGSE)

Titulo de Técnico Auxiliar

Titulo de Bachiller Superiar

Acreditar un maximo de dos materias pendientes en los dos primeros cursos de BUP

Haber superada el 2 curso del primer ciclo experimental de reforma de las ensefianzas
medias

Haber superado, de las ensefianzas de Artes Aplicadas y Oficios Artisticos, el tercer curso del
plan de 1963 o &l segundo de comunes experimental.

Haber superado el curso de formacion especifico para acceso a ciclos de grado medio
Haber superado una prueba de acceso a ciclos formativos de grado medio
Haber superado los modulos obligatorios de un Programa de Cualificacion Profesional Inicial

Haber superada ofros estudios o cursos de formacion de los declarados equivalentes a
efectos académicos con alguno de los antenores.

Cumplir alguno de los requisitos para el acceso a los ciclos formativos de grado superior

10 %

REPETICIONES POSIBLES

Podran permanecer cursando un ciclo de GM durante un maximo de
cuatro afios.

Habra dos convocatorias anuales para aprobar cada médulo (junio y
septiembre para 1° afio) y (marzo y junio para 2° afio) cada uno de los
cuatro afios en que pueden estar cursando estas ensefianzas.

El modulo de FCT tendra derecho a un maximo de dos convocatorias.
Cada curso podré repetirse una sola vez, excepcionalmente podra
repetirse uno de los cursos una segunda vez, previo informe favorable
del equipo docente.

Agotadas las cuatro convocatorias y cuando concurran determinadas
situaciones especiales se podra solicitar un méaximo de dos
convocatorias extraordinarias.

PROMOCION A 2° CURSO

Para promocionar de 1° curso a 2° curso es necesario cumplir
alguna de las condiciones siguientes:

= Haber superado la totalidad de médulos profesionales de 1°
Ccurso.

= Tener pendiente solo un médulo profesional de 1° curso.

= Tener pendientes varios modulos profesionales de 1° curso,
siempre que el conjunto de horas semanales lectivas de los
mismos no supere las 10 horas.

= En el caso de traslados desde otras Comunidades Autonomas
0 desde el a&mbito territorial del Ministerio competente en
materia de educacion: que el equipo de evaluacion, en
aplicacién de su normativa, haya acordado su promocién a 2°
curso.



PERDIDA DE LA EVALUACION CONTINUA

El profesorado registrara las ausencias del alumnado. Cada falta
debe justificarse.

La falta a clase de modo reiterado puede provocar la
imposibilidad de la aplicacién correcta de los criterios generales
de y la propia evaluacién continua.

Como criterio general, cuando el numero de faltas
injustificadas de asistencia a los modulos supere el 10% del
total horario del curso, el alumno perdera el derecho a la
evaluacion continua.

Alcanzard la suficiencia solo si obtiene evaluacion positiva en la
convocatoria ordinaria o extraordinaria correspondiente.

La pérdida de evaluacion continua serd comunicada por el
profesor del médulo al Tutor del grupo y éste se lo comunicara al
alumno.

POSIBLES ITINERARIOS ACADEMICOS AL FINALIZAR GRADO
MEDIO

El titulo de GRADO MEDIO permitira el acceso a los CF GRADO
SUPERIOR. Para ello ten en cuenta el baremo del ciclo al que

guieres acceder: ORDEN EDU/347/2016, de 21 de abril, por la que se regula la
admisién del alumnado de formacion profesional inicial en centros docentes
sostenidos con fondos publicos de la Comunidad de Castillay Leon.

Cursos de especializacion.

Estudiar Bachillerato.

Acceso al mundo laboral.

Pruebas de acceso a la Universidad para mayores de 25 afios.
Estas son so6lo algunas posibilidades, pero existen otros
estudios superiores y salidas profesionales (Ensefianzas
deportivas, Artes Plasticas y disefio,

En la siguiente pagina tienes un esquema del actual sistema

educativo para que valores todas las opciones.

Mas informacion:

o En la web del centro
http://cifprodriguezfabres.centros.educa.jcyl.es/sitio/ en el
apartado de Orientacion dispones del PROGRAMA
ORIENTA que te muestra los itinerarios formativos que
tienes una vez que finalices 2° GM.

o También en https://www.educa.jcyl.es/fp/es donde veras
toda la oferta de ciclos de formacion profesional que hay en
nuestra comunidad.

o En http://www.todofp.es/inicio.html encontrard informacion
sobre formacion profesional de ambito nacional.

o A través del correo electronico del departamento de
orientacion: orientacionfabres@gmail.com


http://cifprodriguezfabres.centros.educa.jcyl.es/sitio/
https://www.educa.jcyl.es/fp/es
http://www.todofp.es/inicio.html
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